
INFORMATIONS

 Réservations prises et confi rmées 1 semaine 
avant.

 Nombre de personnes : Repas hors thèmes et 
thème, minimum 2 personnes.

 Pour diff érentes raisons (concours, examens, 
travaux), certaines dates peuvent être supprimées.

 Le restaurant pédagogique, ouvert au public est 
réservé exclusivement à la formation des jeunes en 
cuisine et en service.

LES REPAS « EXAMEN »

Certains cours sont réalisés dans le cadre des 
examens blancs.
Pour respecter le bon déroulement :

 Chaque apprenti doit servir des tables de 4 et 
/ ou de 2 personnes.

 Les clients doivent être présents 
impérativement à 12h15.

 En cas d’empêchement, vous devez prévenir 
rapidement le CFA pour la recherche d’un autre 
client.

 Le menu est imposé.

Attention : réservations le mardi et le vendredi 
de 8h30 à 11h15 au 04.77.44.83.50

HORAIRES

 Restaurant : 12H15 - 15H00

 Salon de thé : 14H30 - 16H00

TARIFS

 Repas brasserie 
 Repas restaurant  

               
 Repas à thèmes
 Repas « examen » CAP 
 Repas « examen » BP 
 Salon de thé 

(assiette gourmande + boisson)

* Hors boissons
** Boissons comprises

entre 12€* et 14€*

  

24€**

  

19€**

25€**

10€

24€*

16€*



Avril

Mai

SALON DE THÉ

2024

17

31

12

REPAS
EXAMEN BP SALON DE THÉ

REPAS À THÈME
L�  Italie

REPAS À THÈME
L�a  Bretagne  

12

REPAS À THÈME
Les grands chefs

REPAS 
BRASSERIE

REPAS 
BRASSERIE

REPAS 
BRASSERIE

REPAS À THÈME
Provence�Alpes�

Cote d�Azur

REPAS
EXAMEN CAP

REPAS
EXAMEN CAP

01 02
REPAS 
BRASSERIE

03 04 05

08 09
REPAS 
BRASSERIE

10 11
REPAS 
RESTAURANT

15 16
REPAS 
RESTAURANT

18 19

22 23 24 25 26

29 30

01 02 03

06 07 08 09 10

13 14 15 16 17

20 21 22 23 24

25 26 27 28 29



03 04 05 06 07

10 11 12 13 14

17 18 19 20 21

24 25 26 27 28

Juin2024

REPAS À THÈME
Les DROM

REPAS
EXAMEN CAP


